
Schaerer Coffee Soul. We love it your way.

Kalte Getränke sind auf dem Vormarsch: Schon heute machen kalte Getränke 32 % des Ausser-Haus-
Kaffeekonsums aus.

Mit Connected Ice wird Eis zum festen Bestandteil des Getränkerezepts – präzise dosiert, digital gesteuert 
und einfach in der Anwendung.

Mit Connected Ice erweitert Schaerer das Getränkeangebot, um perfekt 
abgestimmte Eiskaffee- und Kaltgetränke – zubereiten zu können ideal 
für die Selbstbedienung.

It’s a match.
Wenn Kaffee auf Eis trifft.

Schaerer Connected Ice. We love it your way.



Weitere Informationen zu 
Connected Ice finden Sie auf 
unserer Website.

Technische Daten

AUSGABEMENGE

EISPORTION

LEISTUNG

WASSERVERSORGUNG

EISFORM

REINIGUNG

Bis zu 80kg pro Tag

~40 g pro Portion (70 Tassen pro Stunde)

500 W

Festwasseranschluss

Nugget

Automatische Reinigung der Wasserleitungen (dadurch wird gewährleistet, dass jeder Eiswürfel servierfertig ist)

Bis zu 150kg pro Tag

~40 g pro Portion (130 Tassen pro Stunde)

So funktioniert’s: Eiskaffee auf Knopfdruck

Vorteile

GETRÄNK AUSWÄHLEN VORDEFINIERTE MENGE EIS 
WIRD AUSGEGEBEN

GETRÄNK WIRD ZUBEREITET
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Der Ice Maker ist über eine API-Schnittstelle mit der Kaffeemaschine verbunden. Die Eismenge ist pro Rezept definiert.

Erweitertes Getränkeangebot
Bieten Sie trendige Eiskaffee- und Kaltgetränke an.

Mehr Umsatzpotenzial
Nicht nur, doch insbesondere in den warmen Monaten.

Konsistente Qualität
Präzise Eisdosierung für jedes Rezept.

Einfaches Kundenerlebnis
Benutzerführung direkt über das Display der Kaffeemaschine.

Das Ergebnis: gleichbleibende Qualität – Getränk für Getränk.

Connected Ice wird in Kombination mit der Hot & Cold Funktion eingesetzt.
Der Kaffee wird heiss gebrüht und danach auf 33 bis 36° Celsius runtergekühlt, wodurch das Eis langsamer schmilzt.


